
vuestra boda es lo más grande...





1Timbal de Piña y Langostinos

Lubina al Hinojo

Sorbete de Limón

Cordón Blue con Patata Panadera y Champiñones

Tarta Nupcial

Pirámide de Naranja y Chocolate

Bodega

Aguas minerales

Vino Blanco “Viñas del Vero”

Vino Tinto Crianza “Viñas del Vero”

Cava brut “Real de Aragón”

Aguardientes y Licores

Precio por persona 57 ¤



2Ensalada Templada de Ibéricos

Suprema de Merluza en salsa Coral

Sorbete de Limón

Entrecot a la plancha

Tarta Nupcial

Helado de Crocanti

Bodega

Aguas minerales

Blanco “Viñas del Vero”

Tinto Crianza “Viñas del Vero”

Cava brut “Real de Aragón”

Aguardientes y Licores

Precio por persona 59 ¤



3Cocktail de Marisco

Lomo de Merluza con Setas y Jamón

Sorbete de limón al Cava

Ternasco Asado con Patata Panadera

Tarta Nupcial

Teja de Helado

Bodega

Aguas minerales

Vino Blanco “Viñas del Vero”

Vino Tinto Crianza” Viñas del Vero”

Cava brut “Real de Aragón”

Aguardientes y Licores

Precio por persona 59 ¤



4
Degustación del Chef

Rape con Setas y Almejas

Sorbete de Manzana al Cava

Paletilla de Ternasco Asada

Tarta Nupcial

Tulipa de Helado

Bodega

Aguas minerales

Vino Blanco “Viñas del Vero”

Vino Tinto Crianza “Viñas del Vero”

Cava “Real de Aragón”

Aguardientes y Licores

Precio por persona  61 ¤



5Espárragos Gratinados con Salmón

Rodaballo a la Crema

Sorbete de Limón

Medallón de Solomillo el Foie

Tarta Nupcial

Tulipa de helado

Bodega

Aguas minerales

Vino Blanco “Viñas del Vero”

Vino Tinto Crianza “Viñas del Vero”

Cava brut “Real de Aragón”

Aguardientes y Licores

Precio por persona  65 ¤



6
Rueda de Melón marinado en Oporto con Festival de

Ensaladas y Virutas de Jamón de Teruel

Merluza con Gulas y Almejas

Sorbete de Limón al Cava

Paletilla de Ternasco Rellena

Tarta Nupcial

Tulipa de Helado

Bodega

Aguas minerales

Vino Blanco “Viñas del Vero”

Vino Tinto Crianza “Viñas del Vero”

Aguardientes y licores

Precio por persona  68 ¤



7Crema de Marisco

Degustación del Chef

Bogavante Bellavista

Sorbete de Limón al cava

Escalopines de Solomillo al Calvados

Tarta Nupcial

Tulipa de Helado

Bodega

Aguas minerales

Vino Blanco “Viñas del Vero”

Vino Tinto Crianza “Viñas del Vero”

Cava brut “Real de Aragón”

Aguardientes y Licores

Precio por persona 77 ¤



8Ensalada Templada de Ibéricos

Langosta Bellavista

Sorbete de Limón al cava

Cabrito Asado con Patatas Panadera

Tarta Nupcial

Tulipa de Helado

Bodega

Aguas minerales

Vino Blanco “Viñas del Vero”

Vino Tinto Crianza “Viñas del Vero”

Cava brut “Real de Aragón”

Aguardientes y Licores

Precio por persona 98 ¤



menúinfantil
Entremeses Variados

Costillas de Ternasco con Patatas Fritas

Tarta y Helado

Bodega

Aguas minerales

Refrescos Varios

Precio por niño 29 ¤



CONDICIONES

DURANTE SU BANQUETE
Dispondran de un maitre ,responsable directo de su servicio que coordinará la dirección así como todos los detalles que crea oportunos.

Repetición de los platos principales durante su banquete. Presentación especial con música de la tarta nupcial.

POSTERIOR AL BANQUETE DE BODA
El pago se efectuará con talón conformado por el banco o bien en efectivo, y se deberá abonar como máximo el mismo dia del banquete.

Como cortesía los novios podran disfrutar de la noche de bodas en nuestro hotel y del desayuno buffet.

A efectos de facturación se considerarán contratados el número final de comensales invitados con 10 días de antelación a partir de esa

fecha vds tienen un margen de anulaciones asumido por nosotros de 4 personas.

SERVICIOS ADICIONALES
Orquesta, disco móvil, barra libre a si mismo nuestro hotel tiene la gentileza con sus invitados de ofrecer importantes descuentos en sus

habitaciones (preguntar en recepción).

Crta. de Logroño, km. 13,4 UTEBO (Zaragoza) t. 976 771 100
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