
MENU LOW COST 
 

Mínimo de 100 pax 
 

Cocktail de Bienvenida servido en nuestra zona exterior  
(Dependiendo de la climatología) 

Regado con vinos de Aragón, refrescos, aguas minerales y cervezas 

 
Brocheta de cherry y queso feta al pesto 

—————— 
Tartar de salmón sobre endivia 

—————— 
Cucharita de brandada de Bacalao 

——————-- 
Chupito de vichysooise de melón 

——————- 
Crujiente de queso de cabra 

—————— 
Croquetitas caseras de ibérico 

—————— 
Gamba sésamo 

—————— 
Palitos vegetales 

___________ 

 
 Timbal de Marisco con vinagreta de Modena 

 
Sorbete de Limón al Cava  

 
Ternasco D.O Aragón asado a baja temperatura con su panadera   

 
Tarta Nupcial y helado natural sobre cama de frutos secos  

 
Bodega: 

Vino blanco Viñas del Vero (D.O Somontano) 

Vino tinto Corona de Aragón (D.O Cariñena) 
Aguas minerales 

Cava Enric Castell 
Café 

Licores 
 

2 h de disco-móvil 
2h de barra libre 

Decoración del salón con flor natural 
Minutas personalizadas 

 
Será aplicable nuestra oferta todos los viernes del año en curso y los sábados de Enero, 

Febrero, Marzo, Noviembre y Diciembre 
P.V.P.- 72 € IVA incluido 

Resto del año 
P.V.P.- 79 € IVA incluido 

 
Los Eventos realizados con menos de 100 pax se cargara en concepto de disco móvil y 

barra libre ………………..% de su valor actual 

 
 


